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OFFICE-CATERING                                                    

BEISPIEL WEIHNACHTSFEIER–BUFFET  

Ein Geschmackserlebnis für Ihr Team ! 

Lieferbar ab 15 Personen  

VORSPEISEN  

Gegrilltes Gemüse/Peso/gehobelten Parmesan  

Wildfleischpflanzerl/Sellerie-Nusssalat 

Quinoa/Avocado/gebeizter Lachs  

Eingelegte Waldpilze/ Südtiroler Speck  

Garnelen im Kartoffelmantel mit süß saurem Dip 

Auswahl an Wintersalaten/Dressings/Kerne/Toppings 

Brotkorb  

HAUPTSPESEN 

Gulasch vom Oberlandreh/Waldpilze/Speckknödel/Quitten-Blaukraut/Preiselbeeren  

VEGETARISCH  

Kartoffelgnocchi mit Mozzarella / Tomaten-Lauch-Ragout  

DESSERT  

Kokosmilch - Panna Cotta/Schokoladenraspeln (vegan)  

Lebkuchenmousse / Rotweinbirne  
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ALTERNATIVEN FÜR IHR BUFFETT  

HAUPTSPEISEN 

Ochsenbacken geschmort /Rotwein/ Kartoffelpüree/Gemüse 

Schweinefilet/Parmesankruste/Kartoffelgnocchi/ Butter-Gemüse 

Maispoulardenbrust/Süßkartoffel-Ingwerpüree/Trüffelsauce 

Kalbsbraten/Rahmschawammerl/ Schupfnudeln/Gemüse 

Weihnachtsente/Kartoffelknödel,Quitten/Blaukraut/Maronen/            Preiselbeeren 

Entrecotes  am Stück/Rotwein-Schalottensauce, Kartoffelgratin/kross gegrillten Gemüsestreifen (mit 

Schneidebrett/Transchiermesser/Fleischgabel) Aufpreis € 10,00  

 

VEGETARISCH 

Lasagne von Zucchini/Auberginen/Tomaten-Basilikum-Ragout/gegrillte Scamorza  

Pressknödel auf grünem Spargelragout und Grana Padano 

Kürbisravioli /Ingwer/ gegrillter Kürbis/Parmesanbutter  

Gemüsecouscous mit gegrilltem Ziegenkäse und Rote-Beete-Schaum 

Curry/Süßkartoffel/Gemüse/geräucherter Tofu/Duftreis (vegan)  

Ravioli gefüllt mit Kartoffel und Trüffel in Trüffelbutter   

 

SUPPEN 

Getrüffelte Maronensuppe 

Kokos-Kürbissuppe mit Ingwer 

Kartoffelcremesuppe/Lauch/Waldpilze 

Gerstensuppe/Rauchfleisch/Kräuter 

Italienische Minestrone  

Karotten-Ingwersuppe 

Tomatencremesuppe/Pesto  
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DESSERT 

Schoko-Kokosmousse im Glas   

Marmoriertes Schokoladenmousse/Amarenakirschen  

Orangen-Créme Brûlée  

Wei8ßes Schokoladenmousse/Beerenragout  

Nougatknödel/Zimtzucker/Früchte/Vanillesauce oder Vanilleeis  

 
 

 

Ansprechpartner für Ihr individuelles Angebot: 
 

Markus Tschurtschenthaler 

Markus Tschurtschenthaler e. K. 

Waldhaus Catering 

Website: www.waldhaus-catering.de 

E-Mail: info@waldhaus-catering.de 

Waldhaus zur alten Tram 

Website: www.waldhaus-tram.de 

Waldhaus Deininger Weiher 

Website: www.waldhaus-deiningerweiher.de 

Kontakt 

Telefon: +49 (0) 8170 / 99 88 80 
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